
원산지: 대한민국

No Added Salt
Seasoning

Snow crab caught
in Korean Water

소금간 무첨가국내산 대게

신선함 그대로 담
은

주신수산식품(주)



주신수산식품(주)는 맑고 푸른 동해바다에서 잡은 
울진 붉은 대게를 활용한 가공제품을
전문적으로 생산 및 수출하는 기업입니다.

청정식품 전문기업
주신수산식품(주)에서 사용되는 모든 원료는 동해산으로, 
신선하고 위생적인 생산 과정을 통해 안전한 식품을 제공합니다. 
식품 안전을 최우선으로 고려하며, 청정하고 고품질의 제품을 
만들기 위해 최선을 다하고 있습니다.

철저한 품질관리 시스템
주신수산식품(주)는 철저한 품질 관리 시스템을 통해 
HACCP 등다양한 인증을 획득하였습니다. 
신선함과 청정함을 유지하여 내 가족과 아이들도 안심하고 
먹을 수 있는 제품을 여러분의 식탁에 전달하겠습니다.

해외 수출 관리
주신수산식품(주)는 철저한 품질 관리를 통해 우수한 품질의 
게살 제품을 제공하며, 지속적인 정보 업데이트와 체계적인 
사후 관리로 해외 고객과의 신뢰를 유지하고 있습니다. 
언제든지 해외 수출 상담을 환영합니다.

COMPANY INTRODUCTION



신선하고 위생적인 관리 과정을 통해
소비자에게 최상의 상품을 공급하고 있습니다.

신선유통 • 국내 생산

안전성 확보
경북 울진의 산지에서 직접 매입한 붉은대게는 공장에서 삶는 공정을 시작으로, 
게껍질을 제거하고 부위별(다리살, 몸통살)로 선별하여 깨끗하게 가공됩니다. 
이러한 철저한 관리 과정을 통해 제품의 안전성을 보장하며, 
아이 이유식에도 안심하고 사용할 수 있습니다.



CHARACTERISTICS OF

RED SNOW CRAB
붉은대게는 단백질과 필수 아미노산이 풍부해 성장기 어린이에게 좋은 식품입니다. 
핵산이 많아 피부 건강과 시력 보호에도 도움을 줍니다.

홍게 껍질의 키토산은 면역력 강화, 
콜레스테롤 감소, 지방 흡수 억제 및 혈액
순환 개선에 효과적입니다.

키토산 함유

지방이 적고 담백해 소화가 잘 되어 
회복기 환자와 스트레스 해소에 좋습니다.

저지방, 담백한 맛

몸을 차게 해 해열에 효과가 있으며, 
알코올 해독 작용으로 술안주로 적합합니다.

해열 및 알코올 해독

홍게는 혈중 콜레스테롤 수치를 낮추고
정력을 강화해 동맥경화 예방에 좋습니다.

콜레스테롤 감소

홍게의 알에는 노화를 방지하는
핵산이 풍부하게 들어 있습니다.

노화 방지



PRODUCT INTRODUCTION

다리살 10%
다리파살 45%
몸통살 45%

80g 12개

게장 58%
게살 40%
설탕 2%

70g 12개

다리살 100% 1kg 10개

다리살 100% 250g 24개

다리살 10%
다리파살 90%

1kg 10개

다리살 10%
다리파살 90%

250g 24개

붉은대게살미니80g

붉은대게장미니70g

붉은대게다리살 1kg 

붉은대게다리살 250g

붉은대게다리파살 1kg

붉은대게다리파살 250g



온라인몰 바로가기

smartstore.naver.com/jusinfoods
@jusinfoods

No Added Salt
Seasoning

Snow crab caught
in Korean Water

소금간 무첨가국내산 대게

몸통살 100% 1kg 10개

다리살 10%
몸통살 70%
다리파살 20%

5lbs 6개

몸통살 100% 250g 24개

L
M
S
2S
3S

10.0-12.0cm
9.0-9.5cm
8.5-9.0cm
8.0-8.5cm
7.5-8.0cm

100개/CT

(**Inner diameter)

붉은대게몸통살 1kg 

붉은대게몸통살 250g

게뚜껑

샌드위치



붉은 대게살을 이용한 간편하고 맛있는 요리 예시
FEATURING RED SNOW CRAB

대게살 라면

대게살 샌드위치

대게살 볶음밥
해동한 대게살과 잘게 다진 야채를 볶아
밥과 비빔간장, 참깨, 참기름을 넣어 완성한다.

계란에 대게살과 소금을 넣고 풀어 달군 팬에 부친 후
돌돌 말아 식힌 뒤 먹기 좋게 썬다.

식용유에 파를 볶은 후 국간장과 된장을 풀고 고추가루
를 넣어 섞은 뒤, 물과 라면스프를 넣고 끓인 다음
홍게살과 면을 넣어 완성한다.

삶은 달걀을 으깨고 볶은 파프리카와 양파를 마요네즈와
대게살에 레몬즙을 섞어 파슬리를 더한 후 완성한다.

대게살 계란말이



CONTACT

주신수산식품(주) 상품에 관해 궁금한 사항이 있으신가요?
문의하시면 빠르고 친절히 답변해 드리겠습니다.

주신수산식품(주)

월요일 - 일요일
24/h

hsclkim@jusinfoods.kr+82 (0)54 787-1171
월요일 - 금요일

09:00 am - 06:00 pm

CERTIFICATION

특허 제 10-1589456호 특허 제 10-1957898호 특허 제 10-2308694호 수산물의 생산 가공시설등록증

EAC 인증 FSSC 22000 인증 Non-GMO 인증 HACCP 인증


